PROCURADORIA GERAL DO ESTADO

TERMO DE REFERENCIA

1. DOOBJETO

1.1 Outorga de permissao de uso, a titulo oneroso, de espaco interno predeterminado localizado
no prédio do antigo Convento do Carmo, sito a na Praga Quinze de Novembro, n° 101, Centro,
Rio de Janeiro-RJ, CEP 20.011-900, para fins de instalagdo, implantacdo e exploragdo
comercial de atividade econdmica de um bistrd, por pessoa juridica especializada no ramo,

ligada a comercializagdo de lanches, bebidas e refeigdes ligeiras.
2. DA JUSTIFICATIVA

2.1 0O edificio onde outrora funcionou o Convento do Carmo € um bem cultural tombado em
nivel federal pelo IPHAN e que esta passando por obras de reparo e restauracdo para abrigar
setores desta Procuradoria, como o Centro de Estudos Juridicos e as bibliotecas, atualmente
situados na sede da Procuradoria Geral do Estado do Rio de Janeiro. Assim, espera-se que 0
local, em funcéo das bibliotecas, com acesso franqueado ao publico em geral, e as salas de aula,
tenha um grande fluxo de pessoas.

2.2 Diante disto, a presente permissao de uso visa dotar a futura unidade da PGE com um bistrd,
trazendo comodidade aos frequentadores do local, servidores, procuradores, residentes e demais
frequentadores, que poderdo fazer um lanche rapido em ambiente seguro, asseado e com boa

qualidade no atendimento e nos produtos oferecidos.

3. DA CLASSIFICACAO DO SERVICO

3.1 Os servigos contemplados neste Termo de Referéncia séo classificados como comuns e se
enquadram na defini¢do do artigo 1°, pardgrafo Unico da Lei Federal n°. 10.520/2002, pois
possuem padrdes de desempenho e qualidade que podem ser objetivamente definidos por meio

de especifica¢Oes usuais no mercado.

4. DO LOCAL E HORARIO DE FUNCIONAMENTO

4.1 0 espaco interno de outorga, com area Util de 165,72 m?, situa-se no prédio do antigo
Convento do Carmo, sito na Praca XV de Novembro, 101. — Centro — Rio de Janeiro — RJ. A

planta com a descricdo do local encontra-se no Anexo I.
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4.2 Os servicos funcionardo, inicialmente, de segunda a sexta-feira, das 9h as 19h, podendo
sofrer ajustes, em casos excepcionais, e desde que haja autorizacdo prévia e expressa da
PROCURADORIA GERAL DO ESTADO, para que 0s servigos sejam desempenhados em
horério diverso ao estipulado.

4.3 A PERMISSIONARIA dispora de 15 (quinze) minutos de tolerancia para abertura do
bistrd, e de 60 (sessenta) minutos apds o horario de encerramento dos servi¢cos para a
limpeza e o fechamento do caixa, ndo sendo permitida a permanéncia de empregados da
PERMISSIONARIA nas dependéncias da PERMITENTE ap6s o horério.

4.4 A PERMISSIONARIA dispora de até 60 (sessenta) dias corridos, a partir da assinatura

da permissdo ou data nela acordada, para o inicio pleno de suas atividades,
providenciando, neste mesmo prazo, as autorizagdes e licencas que sejam necessarias a
execucdo dos servigos objeto da Permissdo de Uso e apresentando-as a Fiscalizacdo da PGE-
RJ.

4.4.1 As despesas para obtencao de autorizages e licengas para o exercicio pleno das atividades
ficardo a cargo da PERMISSIONARIA.

5 DA DESCRICAO DO SERVICO

5.1 As condi¢bes gerais da exploracdo dos servicos do bistr6, a cargo e responsabilidade da
PERMISSIONARIA, sero reguladas conforme as seguintes partes essenciais:
5.1.1 Para fins de Organizacio Diaria das Atividades, a PERMISSIONARIA devera:
I. Apresentar os empregados no local todos os dias com o uniforme da empresa.
ii. Realizar a carga e descarga de materiais e suprimentos mediante autorizacdo prévia
da Fiscalizacdo do Contrato.
iii. Evitar a falta de itens constantes no cardapio de cada dia, suprindo o Bistrd com os
insumos necessarios para tanto, bem como com o pessoal suficiente para o

atendimento.

5.1.2 Quanto ao Cardapio, cabera 8 PERMISSIONARIA:
I Oferecer ao publico menu com suficientes opcGes para os mais variados paladares,
com oferta de lanches leves e refei¢des ligeiras, assim como cafés e variagdes, que

poderdo continuamente sofrer alterag0es considerando-se o comportamento dos
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usudrios no dia a dia em relacéo a lista de iguarias. O menu devera contemplar, por
exemplo, uma boa variedade de quiches, saladas e frios, lanches (produtos de
padaria como croissants, brioches entre outros), além de bebidas variadas, sempre
utilizando ingredientes de qualidade no preparo dos mesmos.

Responsabilizar-se pela qualidade dos produtos, e pela manutencéo do atendimento
a demanda pelos produtos ofertados, e pelas condi¢cBes de higiene e seguranca
inerentes aos servicos prestados.

Apresentar a politica de venda, cujos pregos unitarios dos produtos ofertados
deverdo manter parametro com os praticados no comércio local da area do Centro
da cidade do Rio de Janeiro, bem como manter afixado, em local visivel ao publico,
0s itens e produtos com seus respectivos precos.

Receber diretamente no caixa do estabelecimento o pagamento pelos
servigos/venda.

Servir as refeicdes e lanches em pratos e xicaras de louga, copos de vidro e talheres
em aco inoxidivel de qualidade, devidamente higienizados, ensacados ou
guardados em local limpo e fechado, ou, se solicitado pelo usuario, em similares
descartaveis.

Disponibilizar aos usuarios aglcar (branco e mascavo), adocante (liquido e pd),
ketchup, mostarda, maionese, palito, canudo etc., acondicionados em sachés ou
embalados individualmente, bem como porta-guardanapos e demais pecas
necessarias a boa pratica dos servicos.

Dentre as formas de pagamento das refei¢fes, aceitar o vale refeicdo fornecido pela
PGE-RJ aos seus servidores.

Quanto a Manipulacdo de Alimentos, a Permissionaria devera:

Indicar um responsavel técnico com capacitacdo especifica em cursos tais como:
contaminantes alimentares, doencas transmitidas por alimentos, manipulacéo higiénica
dos alimentos e boas praticas no ramo alimenticio.

Dispor e utilizar as boas préaticas do Manual de Boas Préticas e a da Cartilha sobre as
Boas Préticas para Servigos de Alimentagéo (Resolu¢do-RDC n° 216/2004), da Agéncia
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Nacional de Vigilancia Sanitéria.

Prover treinamento dos funcionarios em relacdo a higiene e as técnicas corretas de
manipulagéo de alimentos.

Manter o controle de satde dos funcionarios mediante a realizacdo do Programa de
Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO).

Observar o controle de salde clinico exigido pela Vigilancia Sanitéria, verificando se o
trabalhador é portador de doencas infecciosas ou parasitarias, por meio dos exames de
hemograma, coprocultura, coproparasitologico e VDRL

Observar as normas e disposicdes que versam sobre manipulacdo de alimentos,

destacando-se 0s seguintes procedimentos:

Higiene pessoal: cabelos/barba protegidos, unhas limpas, asseadas.

Uniformes: completos, conservados, limpos e trocados diariamente, toucas ou redinhas
para o cabelo; ndo utilizar panos ou sacos pléasticos para protegdo do uniforme. O
uniforme devera ser vestido nas dependéncias da Permissionaria (vestiarios);

Higiene das maos — Frequéncia: o empregado deve lavar as maos com sabao neutro e
secar com papel toalha descartavel, sempre antes de iniciar 0 manuseio de alimentos e
sempre depois de contato com qualquer objeto néo higienizado;

Higiene operacional (hébitos): durante a manipulagdo de alimentos ndo é permitido

manusear quaisquer objetos ndo higienizados.

Quanto ao Preparo e a Conservacao dos Alimentos, a Permissionaria devera:

Abastecer o bistrd com alimentos em condi¢6es sadias, preparados com géneros de
primeira qualidade, com Otima apresentacdo, variedade e diversificacdo nos
produtos, utilizando para isto, pessoal competente e capacitado, dentro das
exigéncias de higiene e técnicas culinarias, cuidando para que ndo falte, durante o
horéario de atendimento, qualquer um dos itens da tabela de produtos.

Primar, em todo produto a ser comercializado, por sua melhor qualidade e maior
validade, sendo indispensavel uma renovacdo periodica e respeitando a
recomendacdo dos respectivos fabricantes, fornecedores e pela legislacdo

competente.
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iii. Preservar os alimentos a fim de evitar qualquer contaminacdo, utilizando-se de
materiais, produtos de limpeza e/ou armazenagem condizentes com as normas de
salde publica vigentes.

iv. Preparar e processar os salgados, refeicdes ligeiras, produtos frios ou quentes para
comercializacdo, sem a utilizacdo dos métodos de coccéo e de fritura de alimentos
por meio de equipamento que empregue gés liquefeito de petréleo — GLP, devendo

ser utilizados somente equipamentos elétricos como cafeteiras, expositores,

sanduicheiras, refrigeradores, congeladores e fornos de micro-ondas e

elétricos, respeitando a carga elétrica existente, conforme planta do bistrd no Anexo
I, sendo vedado o uso de filtro de linha, adaptadores e afins.

V. E vedada a preparacéo de alimentos em 6leos quentes (frituras).

Vi. Afastar da preparacdo de alimentos empregados que apresentem lesGes e/ou
sintomas de enfermidades que possam comprometer a qualidade higiénico-sanitaria

dos alimentos, enquanto persistirem essas condi¢des de saude.

5.1.5 Quanto a Limpeza, Manutencéo e Conservacao do Espaco do Bistrd, a Permissionaria

devera:

I Responsabilizar-se pela implantacdo, organizacdo e continuidade dos servicos, da
limpeza, manutencdo e conservacdo do espaco, assim como do material,
equipamentos, mdveis e utensilios necessarios ao desenvolvimento dos servigos
indicados, inclusive seguindo controle integrado de praga.

ii. Periodicidade de limpeza: a) didria: varricdo e posterior limpeza com pano imido
da area do bistrd; b) semanal: lavagem geral de toda a area, envolvendo todo o piso,
limpeza dos equipamentos com desinfeccdo e d) mensal: luminarias, interruptores,
tomadas.

iii. Limpeza dos toilettes: recolher o lixo do banheiro diariamente, acondicionado em
sacos plasticos, mantendo os cestos e lixeiras isentos de detritos. As lixeiras deverdo
ser esvaziadas ao atingir 2/3 de sua capacidade, ou no minimo duas vezes ao dia.
Importante também lavar as lixeiras e respectivas tampas sempre que Nnecessario;
efetuar permanentemente a reposicdo de papel higiénico, sabonete liquido e papel

toalha nos respectivos sanitarios, bem como protetor de vaso sanitario quando
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necessario; lavar diariamente piso, assentos, pias e metais dos sanitarios, bem como,
limpar espelhos, pisos e azulejos dos sanitarios com pano Umido e uso de saneante
domissanitario desinfetante, realizando a remocdo de sujidades e outros
contaminantes, mantendo os banheiros em adequadas condi¢fes de higienizacao
durante todo o horério previsto do uso.

iv.  Acondicionar os detritos ou residuos provenientes da comercializacdo dos produtos
e das atividades ali implantadas e desenvolvidas em sacos plasticos e retirar do
espaco, observados os regulamentos internos estabelecidos pela PERMITENTE.

V. Responsabilizar-se pela seguranca do espaco e de quaisquer bens nele contidos.

Vi, Manter as instalacdes e equipamentos, até o final do Gltimo dia de prazo da permissao
de uso, em perfeitas condigdes de conservacgao e uso.

vii. A PERMISSIONARIA n3o podera colocar nenhum cartaz, toldo, letreiro, faixa,
bandeira, estandarte ou elemento promocional no Bistré ou no passeio, salvo com
estrita autorizacio da PERMITENTE. E vedada a colocacio de mobiliarios e
equipamentos fora da area estabelecida na planta descritiva para exploracdo da

atividade do Bistro.
5.1.6 Quanto as Benfeitorias feitas ao espaco do Bistro, caberd a Permissionaria:

i Ser responsavel pelos custos decorrentes da instalacdo, implantacdo e
funcionamento da atividade, bem como fazer, por sua conta e sem qualquer 6nus
ou ressarcimento por parte da PERMITENTE, a manutencéo preventiva e corretiva
e a conservacao de todos os aparelhos, equipamentos e material movel, inclusive a
reposicdo de pecas e componentes necessarias.

ii. A realizacdo de quaisquer intervencdes ou benfeitorias no espaco dependerd sempre

de prévia autorizacdo da PERMITENTE e do IPHAN, a qual se incorporari ao

imovel sem que caiba qualquer indenizacdo, compensacdo ou retencdo a
PERMISSIONARIA.

iii. Estar ciente que: os aparelhos, equipamentos e material mével, ndo imobilizados,

instalados ou fixados e destinados ao uso no espaco, permanecerao de propriedade
da PERMISSIONARIA que indicara, especificadamente, quais sio esses bens

moveis de seu uso, em relacdo a ser apresentada a PERMITENTE. Somente os bens
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assim relacionados poder&o ser removidos do espaco, pela PERMISSIONARIA,
mediante prévia e expressa autorizacdo da PERMITENTE. Os bens moveis
imobilizados e as benfeitorias assim constituidas pelo resultado de possiveis
trabalhos de adaptacdo do espaco reverterdo, automaticamente, ao patriménio da
PERMITENTE sem que caiba & PERMISSIONARIA qualquer indenizacdo ou
direito de retengdo, podendo a PERMITENTE exigir da PERMISSIONARIA
reposicdo do espaco, na situacdo em que se encontrava quando do inicio da

Permisséao.

5.1.7Quanto a Devolucdo do Espaco apds o fim da Permissdo de Uso, a Permissionaria
devera restituir a area em perfeitas condi¢des de uso e conservagdo ao findar, a qualquer tempo,
a Permissdo de Uso, ficando ressalvado que qualquer dano porventura ocorrido devera ser
indenizado a PERMITENTE.

6. DO PRAZO DE VIGENCIA

6.1 O prazo de vigéncia da Permissdo de Uso sera de 60 (sessenta) meses, a contar da data
indicada no Memorando de Inicio de Servicos expedido pela Fiscalizacdo da PERMITENTE,

o0 qual podera ser emitido em até 6 (seis) meses ap0s assinatura do contrato.

7. DA VISTORIA
7.1 As empresas interessadas poderdo, com a finalidade de balizar a previsao de seus calculos

e formular sua proposta, visitar as instalaces do prédio do antigo Convento do Carmo, sito a
Praca Quinze de Novembro, n® 101, Centro, Rio de Janeiro-RJ, agendando previamente data e
hora diretamente com a Assessoria de Servigos atraves dos telefones (21) 2332-7272 / 2332-
7285 ou do e-mail administracao@pge.rj.gov.br

7.2 O ndo exercicio deste direito por parte da empresa interessada, por qualquer motivo, nao
permitira a mesma, no futuro, alegar qualquer desconhecimento que implique no
descumprimento de qualquer clausula do contrato.

7.3 O ndo exercicio da faculdade acima mencionada ndo impede que as empresas interessadas

participem do processo licitatorio.
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8. DA QUALIFICACAO TECNICA

8.1 Apresentacdo de Atestado(s) de qualificacdo técnica anterior satisfatorio, em atividade
pertinente e compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com 0s servicos ora licitados,
fornecidos por entidade de direito publico ou privado para a qual o licitante tenha realizado ou
esteja realizando servico compativel com o presente objeto, emitidos em papel timbrado da

entidade e 0 CNPJ da mesma.

Q. DAS OBRIGAQ@ES DA PERMITENTE

9.1 Fiscalizar como Ihe aprouver e no seu exclusivo interesse, 0 exato cumprimento das
clausulas e condiges estabelecidas no Contrato.

9.2 Acompanhar e fiscalizar a execugdo do Contrato por um ou mais representantes
especialmente designados, nos termos do art. 67 da lei n® 8.666/93.

9.3 Disponibilizar o local e os meios adequados para execuc¢do dos servicos.

9.4 Garantir o fornecimento de agua e energia elétrica.

9.5A PERMITENTE disponibilizard infraestrutura fisica que permita instalacdo de linha
telefonica e acesso a internet, cabendo a PERMISSIONARIA arcar com todos os custos da
contratacdo e despesas mensais dos servigos.

9.6 Prestar as informac0es e esclarecimentos necessarios ao desenvolvimento dos servigos.

9.7 Documentar e notificar, por meio de comunicacdo impressa ou eletrénica, a
PERMISSIONARIA, ocorréncia de eventuais imperfeicdes, falhas ou irregularidades no curso
da execucdo dos servicos, fixando prazo para a sua correcdo ou regularizagéo.

9.8 Assegurar 0 acesso dos empregados da PERMISSIONARIA, quando devidamente
identificados, aos locais em que devam executar 0s Servigos.

9.9 Cumprir e fazer cumprir o disposto nas Clausulas do Contrato de Permisséo de uso.

10. DAS OBRIGACOES DA PERMISSIONARIA

10.1 Responsabilizar-se integralmente pelos servigos contratados, nos termos da legislagédo
vigente, cumprindo disposigdes legais que interfiram em sua execugdo, direta e indiretamente
aplicaveis ao objeto da Permissdo de Uso, e, especialmente, em relacdo aos regulamentos
técnicos sobre normas e padroes de alimentos da Agéncia de Vigilancia Sanitaria (ANVISA)

e demais 6rgaos que integram o Sistema Nacional de Vigilancia Sanitéria.
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10.2 A PERMISSIONARIA devera submeter & PERMITENTE para aprovacdo do
IPHAN, no prazo de 20 (vinte) dias consecutivos apds a emissdo do Memorando de Inicio

de Servicos, 0s projetos arquitetdnicos e de ambiéncia para implantacdo dos

equipamentos, mobiliarios e decoracdo do bistrd, e uma planta baixa do local com a

disposicdo _dos_eguipamentos e demais_mobiliarios, os quais deverdo adequar-se ao

padréo estético das dependéncias do prédio do Convento do Carmo.

10.3 Designar, por meio de declaracdo impressa ou eletronica no ato do recebimento da
autorizacdo de execucdo dos servigos, preposto(s) para representar administrativamente
sempre que for necessario e habilitado a responder pela PERMISSIONARIA a qualquer
indagacdo sobre a parte operacional e de qualidade dos servicos executados, bem como
solucionar qualquer problema relacionado com a sua execucéo, qualidade e quantidade dos
alimentos e materiais, dentre outros, indicando: nome, qualificacdo, endereco juridico e
eletronico, e nimero de telefone.

10.4 A PERMISSIONARIA sera responsavel pelas despesas com aquisicio e manutengio dos
maveis, equipamentos, maquinarios, utensilios e materiais necessarios a explora¢do do ramo
de comércio no espaco outorgado.

10.5 Apresentar a Fiscalizacdo da PERMITENETE, no inicio dos servicos e sempre que
houver alteragéo ou solicitacédo, a relagdo nominal dos empregados com respectivos enderecos
residenciais e numero de telefone.

10.6 Acatar as exigéncias da Fiscalizacdo da PERMITENTE quanto a execucdo dos servicos,
horérios, qualidade e quantidade dos alimentos e materiais e, ainda, a imediata correcdo de
deficiéncias alinhadas quanto a execucdo dos servigos contratados.

10.7 Exercer controle sobre a assiduidade e a pontualidade de seus empregados, mantendo
quadro de pessoal suficiente para a prestacdo dos servicos.

10.8 Responder, em relacdo aos seus empregados, por todas as despesas decorrentes dos
Servigos, a época propria, tais como: salarios; treinamento; exames médicos periodicos;
uniformes; seguros de acidentes;

10.9 Responsabilizar-se por todos e quaisquer encargos de ordem comercial, fiscal, trabalhista
e previdenciario, ciente de que sua inadimpléncia ndo transfere responsabilidade por seu

pagamento & PERMITENTE, nem pode onerar o objeto da contratacao.
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10.10 Atender todas as providéncias e obrigacOes estabelecidas na legislacdo especifica de
acidentes de trabalho, inclusive o transporte, quando, em ocorréncia da espécie, forem vitimas
0s empregados durante a execugdo dos servicos, ainda que acontecido em dependéncia da
PERMITENTE.

10.11 Responder por qualquer dano causado por seus empregados ao patriménio da
PERMITENTE, ou de terceiros, ainda que decorrente de omissao involuntéaria, devendo ser
adotadas as providéncias necessarias ao ressarcimento.

10.12 Responsabilizar-se, inteira e exclusivamente, pelas eventuais perdas e extravios de seus
materiais, equipamentos e utensilios no decorrer da execucdo dos servicos.

10.13 Atender as observagfes da Fiscalizagdo da PERMITENTE, concernentes a execugdo
dos servicos, em até 48 (quarenta e oito) horas do recebimento do comunicado impresso ou
eletronico.

10.14 Realizar os pagamentos devidos a titulo de contraprestacdo pela permissdo de uso do
espago.

10.15 Responsabilizar-se pela instalacdo, bem como a operacéo de maquina(s) registradora(s)
ou terminal(is) de computacao, aferidos pelo érgdo competente.

10.16 Operar, no exercicio de suas atividades nas dependéncias da PERMITENTE, com
maquina(s) registradora(s) ou terminal(is) de computacdo, aprovados pelo 6rgdo competente
do Rio de Janeiro, entregando Cupom Fiscal a todos os usudrios, independentemente de
solicitacdo, observada a legislacdo pertinente.

10.17 Respeitar a carga elétrica total do espaco de 5200W, distribuida pelas tomadas elétricas
descritas na planta baixa do Bistro (vide Anexo I1).

10.18 A PERMITENTE podera fazer uso do espaco cedido para celebracdes e eventos
esporéadicos mediante prévia comunicacio 8 PERMISSIONARIA.

10.19 Com fundamento no Decreto Estadual n® 43.629/2012, que dispde sobre critérios de
sustentabilidade ambiental, a PERMISSIONARIA devera elaborar e manter um programa
interno de treinamento de seus empregados para reducdo de consumo de agua, de energia
elétrica, e de reducdo de producdo de residuos solidos, observadas as normas ambientais
vigentes.

10.20 Visando fazer o uso consciente de energia elétrica, deve-se usar, preferencialmente,
equipamentos elétricos com Selo Procel, que indicam altos indices de eficiéncia energética,

gastando menos energia e preservando recursos naturais.
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10.21 A empresa vencedora devera utilizar equipamentos novos, com baixo nivel de ruido, a
fim de o barulho ndo prejudique os frequentadores da Biblioteca e alunos e professores nas
salas de aula.

10.22 Responsabilizar-se por contratagdo do seguro relativo aos seus equipamentos e
mobiliario, haja vista que 0 SEGURO TOTAL contratado pela PERMITENTE abrange tdo
somente a edificacdo e o contetdo de propriedade da mesma.

11. DA GARANTIA:

11.1 A PERMISSIONARIA devera prestar, no prazo maximo de 10 (dez) dias consecutivos,
contados da data constante da Autorizacdo de Inicio de Servigos, uma garantia, a ser prestada
em qualquer modalidade prevista no 8 1°, art. 56 da Lei n.° 8.666/93, da ordem de 5% (cinco
por cento) do valor do contrato, a ser restituida ap0s sua execucdo satisfatoria.

11.2 A garantia, qualquer que seja a modalidade apresentada pelo vencedor do certame, devera
contemplar a cobertura para 0s seguintes eventos:

a)  Prejuizos advindos do ndo cumprimento do contrato;

b)  Multas punitivas aplicadas pela fiscalizacdo a contratada;

c) Prejuizos diretos causados a PERMITENTE decorrentes de culpa ou dolo durante a
execuc¢do do contrato;

11.3 A garantia prestada ndao podera se vincular a outras contratacdes, salvo ap6s sua liberacéo.
11.4 Caso o valor do contrato seja alterado, de acordo com o art. 65 da Lei Federal n.° 8.666/93,
a garantia devera ser complementada, no prazo de 72 (setenta e duas) horas para que seja
mantido o percentual de 5% (cinco inteiros por cento) do valor do Contrato.

11.5Nos casos em que valores de multa venham a ser descontados da garantia, seu valor
original sera recomposto no prazo de 72 (setenta e duas) horas, sob pena de rescisao
administrativa do contrato.

11.6 O levantamento da garantia contratual por parte da PERMISSIONARIA, respeitadas as
disposicdes legais, dependera de requerimento da interessada, acompanhado do documento de
recibo correspondente

12. DAS CONDICOES DE PAGAMENTO

12.1 A titulo de contraprestagdo pela permissdo de uso, o PERMISSIONARIO pagara,

11
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mensalmente, a importancia constante da proposta vencedora, a qual devera ser recolhida na
conta e agéncia bancéria indicada pela PERMITENTE.

12.20 PERMISSIONARIO devera comprovar, sempre que solicitado, por meio de copia da
guia de pagamento, junto a Geréncia Financeira da PERMITENTE o recolhimento feito, assim
como apresentar as certiddes de regularidade do INSS e do FGTS.

12.3 O pagamento a que se refere este item devera ser efetivado até o 5° (quinto) dia util do més
subsequente ao de cada més de uso do imovel.

12.4 O ndo pagamento do valor estipulado no dia aprazado sujeitara 0 PERMISSIONARIO a
multa de mora no valor de 2% (dois por cento) do valor da prestacdo, além da incidéncia de
juros de mora de 1% (um por cento) ao més e da atualizagdo monetaria do valor original pelo
indice Geral de Precos de Mercado (IGP-M), sem prejuizo da resciséo unilateral do Termo pela
PERMITENTE.

12.5 O pagamento relativo ao primeiro més de exploracéo da area sera devido a contar da data
indicada no memorando de inicio, proporcionalmente, observado o més comercial de 30 (trinta)
dias para efeito do célculo.

12.6 Decorrido o prazo de 12 (doze) meses da data inicial da vigéncia do Termo de Permissao
de Uso, o valor da contraprestacdo pela Permissdo de Uso do imével sera reajustado pelo indice
Geral de Pregos de Mercado (IGP-M).

12.6.1Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma
ndo possa mais ser utilizado, sera adotado em substituicdo o que vier a ser determinado pela

legislacdo em vigor, a época.

13. DA FISCALIZACAO

13.1Por FISCALIZACAO entende-se a atividade exercida de modo sistematico pela
PERMITENTE e seus prepostos, precipuamente pela Fiscalizacdo da PGE-RJ, objetivando a
verificagdo do cumprimento das disposi¢des contratuais, técnicas e administrativas, em todos
0S Seus aspectos.

13.2 A PERMISSIONARIA devera facilitar, por todos os meios ao seu alcance, a ampla a¢ao
da FISCALIZACAO, permitindo 0 acesso aos servicos em execucdo, bem como atendendo

prontamente as solicitagdes que Ihe forem efetuadas.
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13.3 A atuac&o ou a eventual omissao da FISCALIZACAO durante a realizagio dos trabalhos
n&o podera ser invocada para eximir a PERMISSIONARIA da responsabilidade pela execucio
dos servigos.

13.4 Cabe & FISCALIZACAO:

a) Solicitar a substituicdo de equipamentos, materiais e utensilios que sejam considerados
defeituosos, inadequados ou inaplicaveis aos servigos;

b)Notificar, por meio de comunicacdo escrita ou eletronica, eventuais irregularidades,
imperfeicdes ou falhas verificadas na execucdo dos servicos, determinando prazo para sua
correcao;

¢) Solicitar a substituicio de qualquer empregado da PERMISSIONARIA que embarace ou
dificulte a acdo da FISCALIZACAO, ou cuja presenca no local dos servicos seja considerada
prejudicial ou inadequada ao andamento dos servicos;

d)Realizar pesquisa de opinido junto aos usuarios, a fim de avaliar o grau de satisfacdo pelo
servigo, aprovando ou reprovando a qualidade do servico executado e indicando, quando

pertinente, alteracdes que visem a sua melhoria.

14. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS:

14.1 A CONTRATADA inadimplente estara sujeita as penalidades previstas no art. 87 da Lei
Federal n° 8.666/93.

14.2 A inexecucdo do objeto, total ou parcial, execucdo imperfeita, mora na execucdo ou
qualquer inadimplemento ou infracdo contratual, sujeita a CONTRATADA, sem prejuizo da
responsabilidade civil ou criminal que couber, assegurado o contraditdrio e a prévia e ampla
defesa, a multa de até 20% (vinte por cento) sobre o valor do Contrato, aplicada de acordo com
a gravidade da infracdo, sem prejuizo da aplicacdo das demais infragdes previstas no artigo 87
da Lei 8.666/93. Nas reincidéncias especificas, a multa correspondera ao dobro do valor da que
tiver sido inicialmente imposta, observando-se sempre o limite de 20% (vinte por cento),
conforme preceitua o artigo 87 do Decreto n° 3.149/80.

14.3 O atraso injustificado no cumprimento das obrigacbes contratuais sujeitara a
CONTRATADA a multa de mora de 1% (um por cento) por dia util que exceder o prazo

estipulado, a incidir sobre o valor do contrato, da nota de empenho ou do saldo ndo atendido,
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respeitado o limite do art. 412 do Cadigo Civil, sem prejuizo da possibilidade de resciséo

unilateral do contrato pelo CONTRATANTE ou da aplicagéo das sang0es administrativas.

15. DA PARTICIPACAO DE CONSORCIOS

15.1 N&o sera admitida a participacdo de pessoas juridicas em regime de CONSORCIO,
qualquer que seja sua forma de constituicdo, por ndo se tratar de execucdo contratual de

dimenséo de alta complexidade.

16. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS
16.1 Tendo em vista se tratar de uma permissao de uso a titulo oneroso, pelo qual a Permitente
recebera recursos pela utilizacdo do espaco pela Permissionaria, segue a classificacdo

orcamentaria da receita:

09610.1.03.122.0002.2016
Programa de Trabalho
Manutencdo de Atividades Operacionais/Administrativas

1.3.1.1.02.0.1.01

Natureza de Receita Concess&o Permissdo Autorizacio Cessdo Direitos de Uso

Bens Imoveis Publicos — Principal

Fonte 230

17. DA SUBCONTRATACAO

17.1 E vedada a subcontratagdo total ou parcial de terceiros para a execugio do objeto do

contrato.

18. DO CRITERIO DE JULGAMENTO

18.1 O presente pregdo presencial reger-se-a pelo tipo MAIOR OFERTA.

18.1.1A contraprestacdo mensal MINIMA para esta licitacio é de R$ 6.930,00 (seis mil
14
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novecentos e trinta reais), ja inclusos os encargos relativos ao consumo de energia elétrica,

agua e esgoto e a remuneracgdo pela ocupacao da area

19. DAS DISPOSICOES GERAIS

19.1 A PERMISSIONARIA pagard a PERMITENTE, mensalmente, a contraprestacéo ofertada
em sua proposta, a qual considerard o valor minimo estimado pela PERMITENTE para a
utilizacdo do espa¢o, com consumo de &gua e energia elétrica inclusos no valor da taxa.
19.2A PERMISSIONARIA devera manter durante toda a execucdo do contrato, em
compatibilidade com as obriga¢des assumidas, todas as condicGes de habilitacdo e qualificacdo
exigidas na licitacdo

19.3 O espaco seré destinado, continua e ininterruptamente, ao desenvolvimento por parte da
PERMISSIONARIA, das atividades previstas neste Termo de Referéncia e seus Anexos, sendo
vedada a transferéncia a terceiros, o empréstimo ou a locacdo do espaco, no todo ou em parte,
a subcontratacdo para o desenvolvimento das atividades, ou, ainda, qualquer outro meio que
possibilite o uso do espaco, por terceiros, ainda que seja para a mesma finalidade constante do
instrumento da Permissdo de Uso.

19.4 0O risco de variacdo da demanda projetada, em quantitativo de pessoas potenciais ou
efetivas consumidoras dos produtos oferecidos pelo PERMISSIONARIO, ou de variacio do
faturamento projetado, é alocado exclusivamente ao PERMISSIONARIO, que nio podera
requerer reequilibrio econdmico-financeiro do contrato com fundamento na ndo verificacdo das
referidas projecdes.

19.5 A PERMISSIONARIA devera atender as exigéncias do servico sanitario, sendo que falhas
na manutencdo da mais rigorosa higiene operacional ensejardo motivo para rescisdao do
contrato, sem nenhum tipo de indenizagio para a PERMISSIONARIA.

19.6 A PERMITENTE ndo serd responsavel por gquaisquer compromissos ou obrigacdes
assumidas pelo PERMISSIONARIO com terceiros, ainda que vinculados ou decorrentes do uso
do espaco objeto deste Termo. Da mesma forma, a PERMITENTE néo sera responsavel, seja a
que titulo for, por quaisquer danos ou indenizacfes a terceiros, em decorréncia de atos do
PERMISSIONARIO ou de seus empregados, visitantes, subordinados, prepostos ou
contratantes.

19.7 O PERMISSIONARIO ndo terd direito a qualquer indenizacdo por parte da
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PERMITENTE, no caso de denegacdo de licenciamento total ou parcial da atividade que se

prop0e a realizar no espaco objeto deste Termo.
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ANEXO | - PLANTA BAIXA DO BISTRO
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