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PROCURADORIA GERAL DO ESTADO

DIRETORIA DE GESTAO
GERENCIA DE BENS E SERVICOS

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

1.1 Outorga de permissdo de uso, a titulo oneroso, de espaco interno predeterminado
localizado no edificio-sede da Procuradoria-Geral do Estado do Rio de Janeiro (PGE-
RJ), para fins de instalacdo, implantacdo e exploracdo comercial de atividade econémica
de uma cafeteria, por pessoa juridica especializada no ramo, ligada a comercializacdo de

lanches, bebidas e refeicdes ligeiras.

2. DO LOCAL E HORARIO DE FUNCIONAMENTO

2.1 O espaco interno de outorga, com éarea Util de 75,37 m?, situa-se no 14°

pavimento no endereco abaixo:

PROCURADORIA GERAL DO ESTADO DO RIO
Rua do Carmo, n° 27, Centro, Rio de Janeiro/RJ

2.2  Os servicos funcionardo, inicialmente, de segunda a sexta-feira, das 9h as 19h,
podendo sofrer ajustes, mediante acordo com a PERMISSIONARIA, conforme o

interesse e conveniéncia dos usuarios.

2.3 A PERMISSIONARIA dispora de 15 (quinze) minutos de tolerancia para
abertura da cafeteria, e de 60 (sessenta) minutos apds o horério de encerramento dos
servigos para a limpeza e o fechamento do caixa, ndo sendo permitida a permanéncia de

empregados na Procuradoria apds o horario de tolerancia (20h).

24 A PERMISSIONARIA dispora de até 60 (sessenta) dias corridos, a partir da
assinatura do contrato ou data nele acordada, para o inicio pleno de suas atividades,

Rua do Carmo, n° 27 — 11° Andar
Centro — Rio de Janeiro — RJ CEP: 20011-900
Tel: (21) 2332-7316/2332-9397 — www.pge.rj.gov.br



Rubrica:

SERVICO PUBLICO ESTADUAL
Processo n? E-14/001.102944/2018
Data: 13/07/2018 FI.

providenciando, neste mesmo prazo, as autorizagdes e licengas que sejam necessarias a
execucdo dos servicos objeto da Permissdo de Uso e apresentando-as a Assessoria de
Servicos da PGE-RJ, ficando a cargo da PERMISSIONARIA as respectivas despesas.

3. DA ARQUITETURA E DESIGN

3.1 O espaco interno, objeto da Permisséo de Uso, compreende uma &rea de 75,37
m? dividida em: bar (16,70 m?), café (40,85 m?), varanda (11,09 m?) e depoésito bar
(6,73 m?), conforme planta (Anexo I-A).

3.2 A PERMISSIONARIA devera apresentar 0s projetos arquitetdnicos e de
ambiéncia para implantacdo, decoracdo e sinalizagdo visual da cafeteria, incluindo a
varanda, e uma planta baixa do local com a disposicdo dos equipamentos e demais
mobiliarios, 0s quais serdo submetidos a apreciacdo da Assessoria de Servicos da PGE-
RJ, reservando-se o direito de adapta-los, se for o caso, a padronizacédo estabelecida pela
PGE-RJ.

4. DO PUBLICO-ALVO

4.1 O publico interno do edificio-sede da PGE-RJ é estimado em aproximadamente
1750 (hum mil, setecentos e cinquenta) pessoas, sendo 1050 (hum mil e cinquenta)
dentre Procuradores do Estado e servidores, que sdao beneficiarios de auxilio refeicdo, e
ainda 700 (setecentas) pessoas dentre residentes juridicos e estagiarios.

4.1.1 Para fins de estimativa de faturamento, a frequéncia de clientes a ser
considerada no local devera ser de aproximadamente 10% (dez por cento) do total de
publico interno do edificio-sede, ficando a cargo da Permissionaria tornar o local mais

atrativo, principalmente em termos de custo-beneficio.

4.2 A circulacdo de pessoas no edificio-sede tende a oscilar em virtude de cursos e
demais eventos realizados no 14° andar, onde se localiza a Cafeteria, além de ser
consideravelmente reduzido durante o recesso forense e na proximidade de grandes

feriados, como o Carnaval.
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4.3 A indicacdo desses quantitativos ndo constitui qualquer compromisso presente
ou futuro por parte da PGE-RJ, que ndo podera ser responsabilizada por variacdes na

quantidade de refei¢bes ou lanches a serem servidos pela licitante vencedora.

5. DAS DISPOSICOES GERAIS

5.1 A PERMISSIONARIA pagara a PGE-RJ, mensalmente, a taxa administrativa
ofertada em sua proposta, a qual considerard o valor minimo estimado pela PGE-RJ
para a utilizacdo do espaco, com consumo de agua e energia elétrica inclusos no valor

da taxa.

5.2 O espaco sera destinado, continua e ininterruptamente, ao desenvolvimento por
parte da PERMISSIONARIA, das atividades previstas neste Edital e seus Anexos,
sendo vedada a transferéncia a terceiros, o empréstimo ou a locacao do espaco, no todo
ou em parte, a subcontratagdo para o desenvolvimento das atividades, ou, ainda,
qualquer outro meio que possibilite 0 uso do espaco, por terceiros, ainda que seja para a

mesma finalidade constante do instrumento da Permissao de Uso.

5.3 A PERMISSIONARIA devera atender as exigéncias do servico sanitario, sendo
que falhas na manutencdo da mais rigorosa higiene operacional ensejardo motivo para

rescisdo do contrato, sem nenhum tipo de indenizaco para a PERMISSIONARIA.

54 A PERMISSIONARIA devera atentar para as restricdes fisicas do espaco a ser
disponibilizado, no qual ndo poderdo ser utilizados dispositivos que utilizem gas
liquefeito de petrdleo — GLP ou gas natural (GN), nem exaustores de fumaca, devendo a
PERMISSIONARIA utilizar somente equipamentos elétricos como cafeteiras,
expositores, sanduicheiras, refrigeradores, congeladores e fornos de micro-ondas,
ressalvado o limite de poténcia total (i.e. somando-se todos os eletrodomésticos) de 23
KW.

6. DA FISCALIZACAO

6.1  Por FISCALIZACAO entende-se a atividade exercida de modo sistematico pela
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PGE-RJ e seus prepostos, precipuamente pela Assessoria de Servigos da PGE-RJ,
objetivando a verificagdo do cumprimento das disposicdes contratuais, técnicas e

administrativas, em todos 0s seus aspectos.

6.2 A PERMISSIONARIA devera facilitar, por todos os meios ao seu alcance, a
ampla acdo da FISCALIZACAO, permitindo 0 acesso aos Servicos em execucio, bem

como atendendo prontamente as solicitacGes que Ihe forem efetuadas.

6.3 A atuacio ou a eventual omissio da FISCALIZACAO durante a realizacio dos
trabalhos, ndo poderd ser invocada para eximir a PERMISSIONARIA da

responsabilidade pela execucdo dos servicos.

6.4  CabeaFISCALIZACAO:

a) Solicitar a substituicdo de equipamentos, materiais e utensilios que sejam
considerados defeituosos, inadequados ou inaplicaveis aos servicos;

b) Notificar, por meio de comunicacdo escrita ou eletrénica, eventuais
irregularidades, imperfeicbes ou falhas verificadas na execugdo dos servicos,
determinando prazo para sua correcéo;

c) Solicitar a substituicio de qualquer empregado da PERMISSIONARIA
que embarace ou dificulte a acdo da FISCALIZACAO, ou cuja presenca no local dos
servigos seja considerada prejudicial ou inadequada ao andamento dos servicos;Realizar
pesquisa de opinido junto aos usuarios, a fim de avaliar o grau de satisfacdo pelo
servigco, aprovando ou reprovando a qualidade do servico executado e indicando,

quando pertinente, alteracdes que visem a sua melhoria.

1. DAS BOAS PRATICAS AMBIENTAIS A CARGO DA CONTRATADA

7.1  Com fundamento no Decreto Estadual n® 43.629/2012, que dispde sobre critérios
de sustentabilidade ambiental, a CONTRATADA deverd elaborar e manter um
programa interno de treinamento de seus empregados para reducdo de consumo de &gua,
de energia elétrica, e de reducdo de producao de residuos solidos, observadas as normas

ambientais vigentes, destacando-se:
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7.1.1 USO RACIONAL DA AGUA

7.1.1.1 Colaborar com as medidas de reducdo de consumo e uso racional da agua,
atuando como facilitadores das mudancas de comportamento dos seus empregados.
7.1.1.2 Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de equipamentos

e complementos que promovam a reducdo do consumo de &gua.

7.1.2 USO RACIONAL DE ENERGIA ELETRICA

7.1.2.1 Realizar verificacbes e, se for o caso, manutencdes periddicas nos seus
eletrodomeésticos, extensdes e demais dispositivos que sejam alimentados por energia
elétrica.

7.1.2.2 Repassar a seus empregados todas as orientacdes referentes a reducdo de
consumo de energia fornecidas pela PGE-RJ.

7.1.2.3 Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e

equipamentos que apresentem eficiéncia energética e reducdo de consumo.

7.1.3 REDUCAO DE PRODUCAO DE RESIDUOS SOLIDOS E POLUICAO
7.1.3.1 Racionalizar o uso de substancias potencialmente tdxicas ou poluentes.
7.1.3.2 Colaborar com o programa interno de separacdo de residuos sélidos e

reciclaveis, em recipientes para coleta seletiva.

8. DAS CONDICOES GERAIS DA EXPLORACAO

8.1 As condi¢bes gerais da exploracdo dos servicos de cafeteria, a cargo e
responsabilidade da PERMISSIONARIA, serdo reguladas conforme as seguintes partes

essenciais:

8.1.1 ORGANIZACAO. A Permissionaria devera:

8.1.1.1 Apresentar os empregados no local todos os dias com o uniforme da empresa.
8.1.1.2 Realizar a carga e descarga de materiais e suprimentos mediante autorizacao
prévia da Assessoria de Servicos.

8.1.1.3 Suprir, ndo deixando faltar durante o horério de atendimento, alimentacdo
referente aos itens constantes no cardapio de cada dia, bem como pessoal suficiente para

o atendimento.
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8.1.2 CARDAPIO E PERFIL. A Permissionaria devera:

8.1.2.1 Oferecer ao publico menu com suficientes opc¢des para 0s mais variados
paladares, com oferta de lanches leves e refeigcdes ligeiras, assim como cafés e
variagdes, que poderdo continuamente sofrer alteragcdes considerando-se o
comportamento dos usuarios no dia-a-dia em relacdo a lista de iguarias, conforme
cardapio minimo e sugestao de cardapio constantes no Anexo I-B.

8.1.2.2 Responsabilizar-se pela qualidade dos produtos, bem como manter o
atendimento condizente com a demanda, e as condi¢Oes de higiene e seguranca
inerentes aos servicos prestados.

8.1.2.3 Apresentar a politica de venda, cujos precos unitarios dos produtos ofertados
deverdo manter parametro com os praticados no comércio local da area Centro da
cidade do Rio de Janeiro, bem como manter afixado, em local visivel ao publico, os
itens e produtos com seus respectivos pregos.

8.1.2.4 Receber diretamente no caixa do estabelecimento o pagamento pelos
servigos/venda.

8.1.2.5 Servir as refeicdes e lanches em pratos e Xicaras de louca, copos de vidro e
talheres em aco inoxidavel de qualidade, devidamente higienizados, ensacados ou
guardados em local limpo e fechado, ou, se solicitado pelo usuario, em similares
descartaveis.

8.1.2.6 Disponibilizar aos usuarios agucar (branco e mascavo), adocante (liquido e pd),
ketchup, mostarda, maionese, palito, canudo etc, acondicionados em sachés ou
embalados individualmente, bem como porta-guardanapos e demais pec¢as necessarias a
boa préatica dos servicos.

8.1.2.7 Aceitar o vale refeicdo adotado pela PGE-RJ quando apresentado a titulo de

pagamento de despesas.

8.1.3 MANIPULACAO DE ALIMENTOS. A Permissionaria devera:

8.1.3.1 Indicar um responsavel técnico, que devera ter comprovadamente participado de
cursos de capacitacdo, como por exemplo: contaminantes alimentares, doencas
transmitidas por alimentos, manipulagdo higiénica dos alimentos e boas praticas no
ramo alimenticio.

8.1.3.2 Dispor e utilizar as boas praticas do Manual de Boas Praticas e a da Cartilha
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sobre as Boas Préticas para Servigos de Alimentacdo (Resolu¢do-RDC n° 216/2004), da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria.

8.1.3.3 Prover treinamento dos funcionarios em relacdo a higiene e as técnicas corretas
de manipulacéo de alimentos.

8.1.3.4 Manter o controle de satde dos funcionarios (NR n° 7) mediante a realizacdo do
Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO).

8.1.3.50bservar o controle de salde clinico exigido pela Vigilancia Sanitaria,
verificando se o trabalhador é portador de doencas infecciosas ou parasitérias, por meio
dos exames de hemograma, coprocultura, coproparasitolégico e VDRL

8.1.3.6 Observar as normas e disposi¢cdes que versam sobre manipulacdo de alimentos,
destacando-se 0s seguintes procedimentos:

a) Higiene pessoal: cabelos protegidos, barba feita, unhas curtas, limpas,
sem esmalte ou base, ndo utilizacdo de adornos (colares, amuletos, pulseiras, brincos,
anéis);

b) Uniformes: completos, de cor clara, conservados, limpos e trocados
diariamente, toucas ou redinhas para o cabelo; ndo utilizar panos ou sacos plasticos para
protecdo do uniforme;

C) Higiene das méos — Frequéncia: o empregado deve lavar as maos com
sabdo neutro e secar com papel toalha descartavel, sempre antes de iniciar o0 manuseio
de alimentos e sempre depois de contato com qualquer objeto ndo higienizado;

d) Higiene operacional (habitos): durante a manipulacdo de alimentos ndo

é permitido manusear quaisquer objetos nao higienizados.

8.1.4 PREPARO E CONSERVACAO DOS ALIMENTOS. A Permissionaria
devera:

8.1.4.1 Abastecer a cafeteria com alimentos em condi¢Oes sadias, preparados com
géneros de primeira qualidade, com 6tima apresentacdo, variedade e diversificacdo nos
produtos, utilizando para isto, pessoal competente e capacitado, dentro das exigéncias
de higiene e técnicas culinarias, cuidando para que ndo falte, durante o horéario de
atendimento, qualquer um dos itens da tabela de produtos.

8.1.4.2 Primar, em todo produto a ser comercializado, por sua melhor qualidade e maior
validade, sendo indispensavel uma renovacdo periddica e respeitando a recomendagéo

dos respectivos fabricantes, fornecedores e pela legislagdo competente.
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8.1.4.3 Preservar os alimentos a fim de evitar qualquer contaminacdo, utilizando-se de
materiais, produtos de limpeza e/ou armazenagem condizentes com as normas de saude
publica vigentes.

8.1.4.4 Preparar e processar os salgados, refeicdes ligeiras, produtos frios ou quentes
para comercializacdo, sem a utilizacdo dos métodos de coccdo e de fritura de alimentos
por meio de equipamento que empregue gas liquefeito de petroleo — GLP, devendo ser
utilizados somente equipamentos elétricos como cafeteiras, expositores, sanduicheiras,
refrigeradores, congeladores e fornos de micro-ondas.

8.1.4.5 Afastar da preparacdo de alimentos empregados que apresentem lesdes e/ou
sintomas de enfermidades que possam comprometer a qualidade higiénico-sanitaria dos

alimentos, enquanto persistirem essas condi¢des de saude.

8.1.5 LIMPEZA, MANUTENGCAO E CONSERVAGCAO. A Permissionaria
devera:

8.1.5.1 Responsabilizar-se pela implantacdo, organizacdo e continuidade dos servigos,
da limpeza, manutencdo e conservacdo do espaco, assim como do material,
equipamentos, modveis e utensilios necessarios ao desenvolvimento dos servigos
indicados, inclusive seguindo controle integrado de praga.

8.1.5.2 Periodicidade de limpeza: i) diaria: pisos, rodapés e ralos, equipamentos,
utensilios, bancadas, superficies de manipulacdo, utilizando produtos aprovados pelo
Ministério da Saude para essa finalidade; ii) semanal: paredes, portas, janelas,
prateleiras (armarios), geladeiras e freezers; iii) quinzenal: estoque, estrados; e iv)
mensal: luminarias, interruptores, tomadas e telas. Acondicionar os detritos ou residuos
provenientes da comercializacdo dos produtos e das atividades ali implantadas e
desenvolvidas em sacos plasticos e retirar do espago, observados os regulamentos
internos estabelecidos pela PGE-RJ.

8.1.5.3 Responsabilizar-se pela seguranca do espaco e de quaisquer bens nele contidos.
8.1.5.4 Manter as instalacfes e equipamentos, até o final do ultimo dia de prazo da

permissao de uso, em perfeitas condi¢es de conservagao e uso.

8.1.6 BENFEITORIAS. A Permissionéria devera:
8.1.6.1 Ser responsavel pelos custos decorrentes da instalacdo, implantacdo e

funcionamento da atividade, bem como fazer, por sua conta e sem qualquer énus ou
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ressarcimento por parte da PGE-RJ, a manutengdo preventiva e corretiva e a
conservacdo de todos os aparelhos, equipamentos e material movel, inclusive a
reposicdo de pegas e componentes necessarias.

8.1.6.2 Realizar quaisquer intervencgdes ou benfeitorias no espaco somente apds prévia e
expressa autorizacdo da PGE-RJ, a qual se incorporard ao imével sem que caiba
qualquer indenizacao, compensacio ou retencio 8 PERMISSIONARIA.

8.1.6.3 Estar ciente que: os aparelhos, equipamentos e material mdvel, néo
imobilizados, instalados ou fixados e destinados ao uso no espago, permanecerdo de
propriedade da PERMISSIONARIA que indicara, especificadamente, quais sio esses
bens moveis de seu uso, em relacdo a ser apresentada a PGE-RJ e a ser por esta visada.
Somente 0s bens assim relacionados poderdo ser removidos do espaco, pela
PERMISSIONARIA, mediante prévia e expressa autorizacdo da PGE-RJ. Os bens
maoveis imobilizados e as benfeitorias assim constituidas pelo resultado de possiveis
trabalhos de adaptacdo do espago reverterdo, automaticamente, ao patriménio da PGE-
RJ sem que caiba & PERMISSIONARIA qualquer indenizacdo ou direito de retencéo,
podendo a PGE-RJ exigir da PERMISSIONARIA reposicio do espaco, na situacdo em

que se encontrava quando do inicio da Permissao.

8.1.7 DEVOLUCAO

8.1.7.1 Restituir a area em perfeitas condicdes de uso e conservacdo ao findar, a
qualquer tempo, a Permissdo de Uso, ficando ressalvado que qualquer dano, porventura
ocorrido, devera ser indenizado a PGE-RJ.

9. DAS OBRIGACOES DA PERMISSIONARIA

9.1 Responsabilizar-se integralmente pelos servicos contratados, nos termos da
legislacdo vigente, cumprindo disposicdes legais que interfiram em sua execucao, direta
e indiretamente aplicaveis ao objeto da Permissao de Uso, e, especialmente, em relagédo
aos regulamentos tecnicos sobre normas e padrdes de alimentos da Agéncia de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e demais 6rgdos que integram o Sistema Nacional de
Vigilancia Sanitaria.

9.2  Encaminhar o cardapio a Fiscalizacdo da PGE, em layout disponibilizado

previamente, sempre que houver alteracdo das refeicBes e lanches oferecidos, para
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divulgacao no Portal da PGE ao seu publico interno.

9.3  Designar, por meio de declaracdo impressa ou eletronica no ato do recebimento
da autorizagdo de execucdo dos servicos, preposto(s) para representar
administrativamente sempre que for necessério e habilitado a responder pela
PERMISSIONARIA a qualquer indagagio sobre a parte operacional e de qualidade dos
servigos executados, bem como solucionar qualquer problema relacionado com a sua
execucdo, qualidade e quantidade dos alimentos e materiais, dentre outros, indicando:
nome, qualificacdo, endereco juridico e eletrénico, e nimero de telefone.

9.4  Apresentar a Assessoria de Servigos da PGE-RJ, no inicio dos servigos e sempre
que houver alteracdo ou solicitacdo, a relacdo nominal dos empregados com respectivos
enderecos residenciais e numero de telefone.

9.5  Acatar as exigéncias da Assessoria de Servicos da PGE-RJ quanto a execucdo
dos servigos, horérios, qualidade e quantidade dos alimentos e materiais e, ainda, a
imediata correcdo de deficiéncias alinhadas quanto a execuc¢do dos servigos contratados.
9.6  Exercer controle sobre a assiduidade e a pontualidade de seus empregados,
mantendo quadro de pessoal suficiente para a prestacdo dos servicos.

9.7  Responder, em relagdo aos seus empregados, por todas as despesas decorrentes
dos servicos, a época propria, tais como: salérios; treinamento; exames médicos
periddicos; uniformes; seguros de acidentes;

9.8  Responsabilizar-se por todos e quaisquer encargos de ordem comercial.

9.9  Atender todas as providéncias e obrigacbes estabelecidas na legislacdo
especifica de acidentes de trabalho, inclusive o transporte, quando, em ocorréncia da
espécie, forem vitimas os empregados durante a execucdo dos servicos, ainda que
acontecido em dependéncia da PGE-RJ.

9.10 Responder por qualquer dano causado por seus empregados ao patrimoénio da
PGE-RJ, ou de terceiros, ainda que decorrente de omissdo involuntaria, devendo ser
adotadas as providéncias necessarias ao ressarcimento.

9.11 Responsabilizar-se, inteira e exclusivamente, pelas eventuais perdas e extravios
de seus materiais, equipamentos e utensilios no decorrer da execugdo dos servigos.

9.12 Atender as observacdes da FISCALIZACAO (Assessoria de Servicos da PGE-
RJ), concernentes a execucdo dos servicos, em até de 48 (quarenta e oito) horas do
recebimento do comunicado impresso ou eletronico.

9.13 Realizar os pagamentos devidos a titulo de contraprestacdo pela permissdo de

10
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uso do espaco.

9.14 Responsabilizar-se pela instalacdo, bem como a operacdo de maquina(s)
registradora(s) ou terminal(is) de computacéo, aferidos pelo érgdo competente.

9.15 Operar, no exercicio de suas atividades nas dependéncias da PGE-RJ, com
maquina(s) registradora(s) ou terminal(is) de computagdo, aprovados pelo 6rgao
competente do Rio de Janeiro, entregando Cupom Fiscal a todos 0s usuérios,

independentemente de solicitacdo, observada a legislacdo pertinente.

10. DAS OBRIGACOES DA PROCURADORIA-GERAL DO ESTADO

10.1 Fiscalizar como Ihe aprouver e no seu exclusivo interesse, 0 exato cumprimento
das clausulas e condicdes estabelecidas no Contrato.

10.2 Acompanhar e fiscalizar a execu¢do do Contrato por um ou mais representantes
especialmente designados, nos termos do art. 67 da lei n° 8.666/93.

10.3 Disponibilizar o local e os meios adequados para execugdo dos servigos.

10.4  Garantir o fornecimento de agua e energia elétrica.

10.5 Permitir a instalagdo de uma linha de telefone, pela PERMISSIONARIA, para
suas comunicagoes.

10.6  Prestar as informacOes e esclarecimentos necessarios ao desenvolvimento dos
Servigos.

10.7 Documentar e notificar, por meio de comunicacdo impressa ou eletrénica, a
PERMISSIONARIA, ocorréncia de eventuais imperfeices, falhas ou irregularidades no
curso da execucdo dos servicos, fixando prazo para a sua correcdo ou regularizagéo.
10.8 Assegurar 0 acesso dos empregados da PERMISSIONARIA, quando
devidamente identificados, aos locais em que devam executar 0s Servigos.

10.9 Cumprir e fazer cumprir o disposto nas Clausulas do Contrato.

11. DA VISTORIA

11.1  Asempresas interessadas poderdo, com a finalidade de balizar a previsdo de seus
calculos e formular sua proposta, visitar as instalagdes da Procuradoria Geral do Estado

do Rio de Janeiro, agendando previamente data e hora diretamente com a Assessoria de
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Servicos, localizada na Rua do Carmo, n°. 27, Centro, Rio de Janeiro, RJ, em horario
comercial, através dos telefones (0xx21) 2332 7272 / 2332 7285.

11.2 O ndo exercicio deste direito por parte da empresa interessada, por qualquer
motivo, ndo permitirA a mesma, no futuro, alegar qualquer desconhecimento que
implique no descumprimento de qualquer clausula do contrato.

11.3 O néo exercicio da faculdade acima mencionada ndo impede que as empresas

interessadas participem do processo licitatério.

12. DA VIGENCIA CONTRATUAL

12.1 O prazo de vigéncia da Permissdo de Uso sera de 24 (vinte e quatro) meses, a
contar da data indicada no Memorando de Inicio de Servicos expedido pela Fiscalizacéo
do Contrato.
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ANEXO I-A

Planta Baixa da Area (mobiliario exemplificativo) — Cafeteria
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DIRETORIA DE GESTAO
GERENCIA DE BENS E SERVICOS

ANEXO I-B

Cardéapio Minimo
Café Expresso
1 (UM) Suco Natural
2 (DOIS) Tipos de Sanduiche
3 (TRES) Pratos Quentes para 0 AlImogo
3 (TRES) Tipos de Salgado (Ex: Tortas Salgadas, P4o de Queijo, Pastel de Forno e
Quiches)
> 2 (DOIS) tipos de refrigerante (normal e zero)
> 2 (DOIS) tipos de sobremesa

YV V V V V

Sugestao de Cardapio
Sucos/Vitaminas de frutas (com opcional de integral ou desnatado)
Omelete
Sopas
Leite (integral/desnatado) com café
Leite (integral/desnatado) com achocolatado
Chés de Varios Sabores
Café de Varios Tipos
Bolos simples (com opcional de recheio e/ou cobertura)
Salgados assados e/ou pré-fritos que possam ser esquentados na cafeteria
Tortas salgadas
Tapiocas salgadas e doces
Pao de queijo
Sanduiches quentes e frios de pdo integral e recheios leves
Pao com manteiga
Doces (pelo menos dois tipos diferentes)
Refeicdes (periodo do almoco):

Saladas;

XN XV V ¥V V V V V VY V V VYV V VY V V VY

Pratos Executivos, quentes e frios.

Rua do Carmo, n° 27 — 11° Andar
Centro — Rio de Janeiro — RJ CEP: 20011-900
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